
Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 11 mar� dimanch� 12 mar�
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Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

tarte au fromage veau marengo

emincé de volaille sauce champignons omelette ciboulette

semoule pommes noisette

poelee de légumes chou fleur

nuggets de poisson COLIN SAUCE CIBOULETTE

cordon bleu roti de dinde marengo

pates gratinée riz

champignons sautés haricots verts



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 18 mar� dimanch� 19 mar�
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Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

Tarte à l'oignon

calamar à la romaine

rIz pilaf

carottes glacées

colin à l'aneth wings tex mex

escalope viennoise crepe AU FROMAGE

gnocchi poelee meridionnale

gratin de chou fleur coudes au fromage



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 25 mar� dimanch� 26 mar�
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Rep� du Monde 
Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

chili con carne

chili vege

riz creole

carottes

escalope de porc charcutiere tarte aux légumes du soleil

saumon sauce ciboulette ravioli au bœuf

farfalles

brunoise de légumes poelee méridionale



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 01 avri� dimanch� 02 avri�
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Buffe� d� dessert�

Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

OMELETTE AU FROMAGE COLIN SAUCE CIBOULETTE

cordon bleu roti de bœuf sce marchand de vin

lentilles vertes pommes rissolées

carottes à l'indienne brocolis aux amandes

BOULETTES DE BŒUF sauce champignons nuggets de volaille

paupiettes de saumon sauce tomate poisson meunière

riz gratin de pates (coudes)

brunoise de légumes haricots plats à l'echalote


