lundi 11 mars

Campus La Salle
Saint Christophe

———— college etlycée privés ————

buffet  a %
d’entrées =

@ PRODUITS BIO
€@ PECHE DURABLE

mardi 12 mars

© PRODUITS LABELLISES
€ PRODUITS LOCAUX

Tous nos plats sont préparés et élaborés

® par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

&

mercredi 13 mars

buffet 0

© MENU VEGETARIEN
GATEAU D'ANNIVERSAIRE

jeudi 14 mars

2]
1)

DESSERTS MAISON
NOUVEAUTES DU MOIS

vendredi 15 mars

PLATS DU MIDI
3 , .
- (0 :ﬁ BROCHETTE DE DINDE NUGGETS DE POULET SAUTE DE PORC A LA MOUTARDE ROUGAIL BEIGNETS DE CALAMARS
é(T.ﬂEiK’lé POISSON PANE QUICHE LORRAINE OMELETTE FILET DE COLIN MSC @ FOIE DE VEAU
Z ﬁ SEMOULE LENTILLES LENTILLES BOL DERIZ PENNE
E LEGUMES COUSCOUS JULIENNE DE LEGUMES JULIENNE DE LEGUMES FONDUE DE POIREAUX
miam,!
L PLATS DU SOIR
| 99
%' SAUCISSE DE STRASBOURG SAUCISSE DE TOULOUSE RISSOLETTE DE VEAU CUISSE DE POULET DU GERS LOCAL
: FILET DE COLIN MSC SAUCE
: CREPE AU CHAMPIGNONS SAUCE CHEDDAR HOLLANDAISE @ TARTE AU CAMAMBERT
&\ PUREE DE POMME DE TERRE PATES HARICOTS BLANCS RIZ SALADE VERTE
£ FONDUE DE POIREAUX CAROTTES LOCALES AUX OIGNONS @ HARICOTS BEURRE

(2 @/ BROCOLIS AUX AMANDES
=) &
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lundi 18 mars

Campus La Salle
Saint Christophe

———— collage et ycee pives

buffet  a %
d’entrées =

@ PRODUITS BIO
€@ PECHE DURABLE

mardi 19 mars

&

© PRODUITS LABELLISES
€  PRODUITS LOCAUX

mercredi 20 mars

Tous nos plats sont préparés et élaborés
@ par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

buffet 0

€& MENUVEGETARIEN
GATEAU D'ANNIVERSAIRE

jeudi 21 mars

© DESSERTS MAISON
© NOUVEAUTES DU MOIS

vendredi 22 mars

PLATS DU MIDI
SAUTE DE PORC AUK OLIVES HATTDECUISSE D PRULETLOCAL ey U ET OMELETTE STEAK HACHE SAUCE POIVRE VERT
BRANDADEDEPOISSONMSC ) CALAMAR A LA BASQUAISE PISSALADIERE CORDON BLEU DE DINDE Dos DE coLINmsc i La BoroeLaise )
pATES BLE PILAFF LENTILLES HARICOTS PLATS TORTI
BRUNOISE DE LEGUMES CHOUX FLEUR ROTI cROTTESLOCALES (D) ECRASE DE POMME DE TERRE DU CHEF BROCOLIS
PLATS DUSOIR
SAUCE AMATRICIANA RISSOLETTE DE VEAU TOMATES FARGIES e ;!é =
SAUCE AU SAUMON A e - (@ FILETDELIEUA LA CIBOULETTE { KEBAB 7%
PENNE RIZ BOULGOUR FRITES
CHOU FLEUR AU CURRY EPINARDS A LA CREME BLETTES SAUCE BLANCHE
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Tous nos plats sont préparés et élaborés
Camp'us La $alle par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
Saint Christophe

ilege et Iycte privés

buffet = buffet :
c'Sicos & .

© PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS MAISON
@ PECHE DURABLE €  PRODUITS LOCAUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE @ NOUVEAUTES DU MOIS

lundi 25 mars mardi 26 mars mercredi 27 mars jeudi 28 mars vendredi 29 mars

ierre VELLAS 31300 TOULOUSE

PLATS DU MIDI

BOULETTES DE BOEUF COLOMBO DE PORC it SAUCE ROTI DE PORC SAUCE MOUTARDE CHEESEBURGER
FILET DE HokImsc sauce cirhon () QUICHE LORRAINE OMELETTE QUICHE AUX CHAMPIGNONS MOULES MARINIERES
RIZ BLE PILAF ECRASE DE POMME DE TERRE DU CHEF HARICOTS BLANC FRITES :
BROCOLIS carortesLocesvicy ) CHOU FLEUR ROTI BRUNOISE DE LEGUMES FENOUIL BRAISE
PLATS DU SOIR

NUGGETS DE VOLAILLE SAUCE AMATRICIANA JAMBON BRAISE SAUCE PORTO CREPE AU FROMAGE
poissonscreuiRe (D SAUCE FORESTIERE TORTILLA NUGGETS DE POISSON :
PUREE DE POMME DE TERRE MACARONI SPAGHETTI PUREE DE CAROTTES
FONDUE DE POIREAUX HARICOTS BEURRE HARICOTS BEURRE NAVETS SALADE VERTE




Campus La Salle
Saint Christophe

———— collage et ycee pives

buffet  aa %
d'entrées =

@ PRODUITS BIO
€@ PECHE DURABLE

lundi 01 avril

mardi 02 avril

©

&
© PRODUITS LABELLISES ()
€  PRODUITS LOCAUX

mercredi 03 avril

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

buffet 0

MENU VEGETARIEN
GATEAU D'ANNIVERSAIRE

jeudi 04 avril

© DESSERTS MAISON
© NOUVEAUTES DU MOIS

vendredi 05 avril

PLATS DU MIDI
A SAUCISSE DE TOULOUSE LOCALE ET . ,
PILON DE POULET LOCAL ROTI @ ey FILET DE LIEU MSC A LA BORDELAISE @ BOULETTES D'AGNEAU BROCHETTE DE POISSON MSC @
FILET DE COLIN SAUCE HOLLANDAISE PANE FROMAGER PAUPIETTE DE VEAU AU JUS OMELETTE A LA CIBOULETTE ROTI DE DINDE
SEMOULE LENTILLES BROCOLIS SEMOULE DUO D'HARICOTS VERTS ET BEURRE
PETITS POIS CAROTTES POELEES DE LEGUMES PATES POELEE DE CAROTTES LOCALES @ POMMES RISSOLEES
PLATS DU SOIR
ESCALOPE DE DINDE VIENNOISE SAUCE AUX FRUITS DE MER QUICHE AU FROMAGE CROQUE MONSIEUR ~ LEBAR
A FAJITAS
TARTE A L'OIGNON SAUCE AMATRICIANA BURGER DE VEAU POISSON MSC PANE @ é
BLE PILAF BROCOLIS BLE PILAF PENNE SALADE VERTE
JULIENNE DE LEGUMES PENNE PUREE DE CELERI SALASIFIS

ierre VELLAS 31300 TOULOUSE
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onseil de Surveillance

et C

API RESTAURATION, S.A. a Directoire



