
Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 16 mar� dimanch� 17 mar�
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Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

TARTE AUX OIGNONS

EMINCÉ DE VOLLAILE

SEMOULE FRITES

POELÉE DE LÉGUMES

NUGGETS DE POISSON FILET DE MERLU SAUCE CIBOULETTE

ROTI DE DINDE SAUCE MARENGO

SPAGHETTI HARICOTS VERTS

CHAMPIGNONS SAUTÉS COUDES AU FROMAGE



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 23 mar� dimanch� 24 mar�
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Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

TARTE À L'OIGNON

CALAMARS À LA ROMAINE

RIZ

CAROTTES LOCALES GLACÉES

filet de colin msc à l'aneth pilon de poulet local tex mex

escalope viennoise crèpe au fromage

gnoochi poélée de légumes

gratin de chou fleur coudes au fromage



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 30 mar� dimanch� 31 mar�
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Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

chili con carne navarin d'agneau

chili sin carne filet de colin msc meunière

riz créole flageolets

carottes locales persillées carottes locales

boulettes de veau à la tomate raviolis

saumon sauce ciboulette crèpe au fromage

farfalles poélée de légumes

julienne de légumes -



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

samed� 06 avri� dimanch� 07 avri�
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Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

Buffe� �'entrée�

Buffe� d� produit� laitier�
Buffe� d� dessert�

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

PLATS

FECULENTS

LEGUMES

OMELETTE AU FROMAGE FILET DE COLIN À LA CIBOULETTE

CORDON BLEU DE DINDE RÔTI DE BOEUF FROID SAUCE MAYONNAISE

LENTILLES POMMES NOISETTES

CAROTTES À L'INDIENNE BROCOLIS AUX AMANDES

BOULETTES DE BOEUF SAUCE FORESTIÈRE NUGGETS DE POULET

PAUPIETTES DE SAUMON POISSON MSC MEUNIÈRE

RIZ PÂTES GRATINÉES

BRUNOISE DE LÉGUMES HARICOTS PLATS


