
Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
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Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 22 avril mardi 23 avril mercredi 24 avril jeudi 25 avril vendredi 26 avril
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PLATS du MIDI

PLATS du SOIR

PAELLA CASSOULET À LA PORTUGAISE DAUBE SAUTÉ DE POULET AU PESTO COTE DE PORC

- CALAMARS À LA ROMAINE BRANDADE DE POISSON

HARICOTS PLATS FENOUIL ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE DU CHEF SEMOULE LENTILLES

- SALADE VERTE LÉGUMES PIPERADE BROCOLIS AUX OIGNONS CORDIALES DE LÉGUMES

SAUCE TOMATE CRÈPE AUX CHAMPIGNONS PAUPIETTE DE DINDE CROQUE MONSIEUR

BOLOGNAISE DE THON BOULETTE DE VEAU FORESTIÈRES FILET DE COLIN MSC AUX CAPRES POISSON PANÉ

PÂTES BOULGOUR BLÉ RIZ

HARICOTS BEURRE EN SALADE CAROTTES HARICOTS PLATS FENOUIL À LA TOMATE



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
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Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 29 avril mardi 30 avril mercredi 01 mai jeudi 02 mai vendredi 03 mai
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PLATS du MIDI

PLATS du SOIR

SAUCE CARBONARA MERGUEZ CHEESEBURGER RÔTI DE PORC À LA MOUTARDE SAUTÉ DE POULET AUX CHAMPIGNONS

POISSON PANÉ FILET DE HOKI CIBOULETTE TARTE AUX OIGNONS OMELETTE

PENNE SEMOULE FRITES LENTILLES SEMOULE

HARICOTS BEURRE LÉGUMES COUSCOUS CHOU FLEUR GRATINÉ FONDUE DE POIREAUX POÉLÉE DE LÉGUMES

STEAK HACHÉ DE VEAU SAUCE
FORESTIÈRE LASAGNES DU CHEF BOULETTES DE BOEUF CROQUE MONSIEUR CORDON BLEU

POISSON PANÉ FILET COLIN POISSON FILET DE HOKI OEUFS À LA FLORENTINE

PURÉE SALADE VERTE SEMOULE POIVRONNADE SPAGHETTI

PETITS POIS CAROTTES POÉLÉE DE LÉGUMES BROCOLIS SALADE VERTE ÉPINARDS



Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
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Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 06 mai mardi 07 mai mercredi 08 mai jeudi 09 mai vendredi 10 mai
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PLATS du MIDI

PLATS du SOIR

COLOMBO DE PORC HAUT DE CUISSE DE POULET LOCAL
TANDOORI

JAMBON D'AUCH SAUCE MADÈRE
(LOCAL)

FILET DE POISSON MSC À LA
BORDELAISE POISSON PANÉ POISSON MSC À LA BORDELAISE

PENNE ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE SEMOULE frites

BROCOLIS CAROTTES LOCALES PERSILLÉES CHOU FLEUR PERSILLÉ

PAUPIETTE DE DINDE STEAK HACHÉ SAUCE FORESTIÈRE CROQUE MONSIEUR NUGGETS DE VOLAILLE

FILET DE COLIN MSC AUX CAPRES FILET DE HOCKI NUGGETS DE POISSON nuggets de poisson

BLÉ GRATIN DE MACARONI SALADE VERTE COURGETTES

SALSIFIS À LA CRÈME HARICOTS BEURRE HARICOTS VERTS RIZ


