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MENUS DU SOIR

i - VEGETIRIEN
JEUDI Ol MAI

VENDREDI 02 MAI

SAMEDI 03 MAI

REPAS EUROPEEN

DIMANCHE 04 MAI

REPAS AMERICAIN
BUFFET D'ENTREES
CUISSE DE POULET AUX OEUFS DURS GRATINES
HERBES @ SAUCE BOLOGNAISE O CHIPOLATAS @ BECHAMEL 0 FISHBURGER AMATRICIANA O WINGS
FILET DE MERLUSAUCEA () O BOULETTES DE BOEUF O POISSON PANE SAUCE
L'ECHALOTE SAUCE CREVETTE STEAK VEGE SAUCE TOMATE SAUCE TOMATE CHEESEBURGER MAISON SAUCE SAUMON @ TARTARE
RIZ SAUCE TOMATE PENNE LENTILLES O POMMES DE TERRE VAPEUR SPAGHETTI ROMANESCO
CAROTTES GLACEES O POELEE LEGUMES JULIENNE DE LEGUMES BLETTES BRAISEES FRITES POIVRONADE GNOCCHI

BUFFET DE DESSERTS

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS.
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MERCREDI 07 MAI

MENUS

JEUDI 08 MAI

VENDREDI 09 MAI

SAMEDI 10 MAI

i’ i &
DIMANCHE Il MAI

BUFFET DE DESSERTS

BUFFET D'ENTREES
TAJINE DE POULET AUX BROCHETTES DE DINDE
CREPE JAMBON FROMAGE CARBONARA O HOT DOG ABRICOTS O SAUCE CURRY CORDON BLEU
FILET DE COLIN MSC SAUCE
LASAGNES SAUMON @ SAUCE FRUITS DE MER SAUCE CHEDDAR @ AUX AGRUMES @ HOKI SAUCE MARINIERE CREPE FROMAGE
PATES (COUDES) FRITES SEMOULE BLE A LA TOMATE MACARONIS
DUO DE HARICOTS 0 CAROTTES A LA CREME - LEGUMES TAJINE O HARICOTS PLATS 0 BROCOLIS AUX AMANDES O

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS.
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FETE DES ELEVES

BUFFET D'ENTREES
VIENNOISE DINDE ROUGAIL SAUCISSE CERVELAS SAVOYARD MERLU A LA PROVENGALE @ () NUGGETS DE POISSON TARTES AUX LEGUMES Q
TARTE FROMAGE MAC AND CHEESE MARMITEDUPECHEUR <) GRATIN PARISIEN o SAUTEDEPOULETCURRY () LASAGNESBOLOGNMISE )
JULIENNE DE LEGUMES PENNE PUREE GRATINEE COQUILLETTES SALADE VERTE POMMES NOISETTES

CHAMPIGNONS ET PETITS

LENTILLES ) cHourLevraucurrY () CAROTTES ViCHY LEGUMES (1) JULIENNES DE LEGUMES CHAMPIGNONS SAUTES

BUFFET DE DESSERTS

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS.
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LUNDI I9 MAI MARDI 20 MAI MERCREDI2IMAI JEUDI 22 MAI ~ VENDREDI23MAI  SAMEDI24MAI  DIMANCHE 25 MAI
BUFFET D'ENTREES
BOULETTES DE VEAU SAUCE SAUTE DE POULET @ . 0 @
CROQUE MONSIEUR AMATRICIANA O MARENGO O TANDOORI BURRITO VEGE SAUMON A L'ANETH <L CREPINETTE SAUCE TOMATE
PAUPIETTE SAUMON CURRY
TORTILLA VEGE SAUCE SAUMON @ BLANQUETTE DE POISSON 0 coco @ BURRITO O BLANQUETTE DE DINDE 0 CREPE CHAMPIGNONS O
POELEE DE LEGUMES MACARONI BLE PRINTANIER SEMOULE AUX RAISINS FRITES RIZ POIVRONADE 0
JULIENNE DE LEGUMES AU
BRUNOISE DE LEGUMES HARICOTS VERTS A L'AIL S0JA 0 - NAVETS GLACES COQUILLETTES AU FROMAGE

BUFFET DE DESSERTS

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS.
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LUNDI26MAI  MARDI27MAI  MERCREDI28MAI |

SAMEDI 31 MAI DIMANCHE Ol JUIN

BUFFET D'ENTREES b
BLANQUETTE DE POISSON A EMMINCE VEGE PAPRIKA (P )
LASAGNES AUX LEGUMES LA NORMANDE €9 romue o KEBAB -
RAVIOLIS SAUCEPOULETCURRY () PORC AUCARAMEL Q SALADE, TOMATE O
HARICOTS BEURRE RIZ CREOLE FRITES o
CAROTTES VICHY () PENNE PUREE DE CELERI GRATINEE SAUCE BLANCHE
BUFFET DE DESSERTS

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS.



N
A i
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MENUS DU 02/06/2025 au 06/07/2025

Diners Campus

BUFFET D'ENTREES
OEUFS DURS
CUISSE DE POULET BOLOGNAISE CHIPOLATAS GRATINES FISHBURGER WINGS AMATRICIANA
AUX HERBES
BECHAMEL
FILET DE MERLU STEAK VEGE BOULETTES DE CHEESEBURGER POISSON PANE
SAUCE A SAUCE CREVETTE SAUCE TOMATE BOEUF SAUCE MAISON SAUCE TARTARE SAUCE SAUMON
RIZ PILAF PATES HARICOTS BLANCS PO””‘E:PZEJLERRE GNOCCHI ROMANESCO
CAROTTES . JULIENNE DE BLETTES
GLACEES NAVETS GLACES LEGUMES BRAISEES FRITES POIVRONADE SPAGHETTI

BUFFET DE DESSERTS

- Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE

et Conseil de Surveillance

AP| RESTAURATION, S.A. a Directoire




MENUS DU 02/06/2025 au 06/07/2025

Diners Campus

9 -~ ¢
.T‘[‘*&Tu.‘ *.‘ i
LUNDI 09 JUIN MARDI 10 JUIN MERCREDI Il JUIN JEUDI 12 JUIN VENDREDII3JUIN | SAMEDII4JUIN | DIMANCHEISJUN [
BUFFET D'ENTREES
BROCHETTES DE i
CREPE JATIBON CARBONARA () TOMATESFARCIES ' INE DEPOULET HOT DOG DINDE SAUCE CORDONBLEU |
FROMAGE AUX ABRICOTS
FORESTIERE
LASAGNES AU SAUCE FRUITS DE LIEU SAUCE FILET DE HOKI MSC HOKI SAUCE
SAUMON MER HOLLANDAISE SAUCE AUX SAUCE CHEDDAR MARINIERE CREPE FROMAGE
PATES RIZ PILAF SEMOULE FRITES BLE A LA TOMATE MACARONIS
CAROTTES A LE MIJOTEE DE HARICOTS PLATS
DUO DE HARICOTS CREME LEGUMES HARICOTS PLATS AUK POIVRONS
BUFFET DE DESSERTS




MENUS DU 02/06/2025 au 06/07/2025

Diners Campus

NG F VEGETARIEN M y l VEGETRIEN M

LUNDI I6 JUIN mnmn.mm MERCREDI I8 JUIN m vennnamzo.mm mm MANCH

BUFFET D'ENTREES

ROUGAIL CERVELAS COLINALA NUGGETS DE TARTES AUX

VIENNOISE DINDE SAUCISSE SAVOYARD PROVENGALE @ rm= POISSON LEGUMES
MARMITE DU SAUTE DE POULET LASAGNES

TARTEFROMAGE  MACANDCHEESE O e ™ @ GRATINPARISIEN O CURRY BOLOGNAISE 1
JULIENNE DE . . POMMES
LEGUMES PENNE PUREEGRATINEE ~ COQUILLETTES SALADE VERTE NOISETTES
LENTILLES CHOU FLEUR AU CAROTTES CHAMPIGNONS ET JULIENNES DE CHAMPIGNONS
CURRY GLACEES PETITS LEGUMES LEGUMES SAUTES

BUFFET DE DESSERTS




MENUS DU 02/06/2025 au 06/07/2025

Diners Campus

AF
LUNDI2SJUIN | MARDI24JUIN | MERCREDI25JUIN | JEUDI2BJUIN | VENDREDI27JUIN | SAMEDI28JUIN | DIMANCHE29 JUIN
BUFFET D'ENTREES
BOULETTE DE . ‘
CROQUE SAUTE DE POULET BURRITO SAUMON A CREPINETTE
monsiEur < AMATRICIANA ) "mi:‘é‘f TANDOORI . VEGETARIEN L'ANETH SAUCE TOMATE
BLANQUETTE DE PAUPIETTEDE BLANQUETTE DE CREPE
TORTILLAVEGE (@ SAUCE SAUMON POISSON = saumonsace ©  BURRITO DINDE CHAMPIGNONS
POELEE DE : . SEMOULEAUX
LEGUIES MACARONIS BLEPRINTANIER & ™0 e @ FRITES RIZ POIVRONADE
BRUNOISEDE ~ HARICOTSVERTSA  JULIENNEDE NVETGLicE  COQUILLETTESAU
LEGUMES L'AIL LEGUMES AU SOJA - FROMAGE
BUFFET DE DESSERTS

- Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE

et Conseil de Surveillance

API RESTAURATION, S.A. a Directoire
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MENUS DU 02/06/2025 au 06/07/2025
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Diners Campus

BUFFET D'ENTREES
LASAGNES AUX BLANQUETTE DE EMINCE VEGETAL —, PILONS DE POULET KEBAB ESCALOPE DINDE DOS DE COLIN
LEGUMES POISSON AUPAPRIKA  ~°  BASQUAISE VIENNOISE SAUCE ECHALOTTE
SAUCE POULET . . TARTE MOUTARDE BROCHETTE DE AIGUILLETTE DE
RAVIOLIS CURRY L9 COLOMBO DEPORC ¢ TOMATES SALADE, TOMATE POISSON PANE POULET SAUCE AU
HARICOTS BEURRE RIZ A LA TOMATE BOULGOUR FRITES TORTI POELEE
CAMPAGNARDE
PUREE DE CELERI JULIENNE DE POELEE DE
CAROTTES VICHY PENNE GRATINEE LEGUMES SAUCE BLANCHE LEGUMES

BUFFET DE DESSERTS

- Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE

et Conseil de Surveillance

API RESTAURATION, S.A. a Directoire
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