
Réservation avant le lundi midi au 05 62 66 98 20

Le Restaurant
des jeunes talents

Menus janvier à avril 2026



Mercredi 15/01/2026
• Crêpe soufflée
• Truite pochée pommes de terre à 
l’anglaise
• Mousse au chocolat

Mercredi 21/01/2026
•  Velouté de légumes
• Lasagnes bolognaises
• Tiramisu

Mercredi 28/01/2026
• Salade du marché
• Fricassé de volaille à l’ancienne, 
légumes glacés
• Tarte normande.

Mercredi 4/02/2026
• Feuilleté de crustacés
• Porc au caramel, semoule
• Crêpes

Mercredi 11/02/2026
• Velouté courgette menthe
• Dos de colin au chorizo, flan de 
légumes
• Tarte au citron

Mercredi 18/02/2026
• Salade nordique
• Poulet rôti pommes croquettes
• Crumble aux pommes 

Mercredi 11/03/2026
• Œuf cocotte à la crème 
• Navarin d’agneau et ses lé-
gumes 
• Beignets

Mercredi 18/03/2026
• Crudités variées
• Cœurs de canard, légumes du 
soleil
• Crème brulée 

Mercredi 25/03/2026
• Salade gasconne
• Filet mignon Pommes de terre 
au thym 
• Fraises chantilly

Mercredi 1/04/2026
• CCF TERMINALE



Jeudi 8/01/2026
• Raviolis aux langoustines
• Filet de sole meunière, cannello-
ni de courgette.
• Fromages 
• Saint Honoré

Jeudi 16/01/2026
• Salade de rouget
• Agneau confit et ses légumes 
• Fromages
• Ile flottante 

Jeudi 22/01/2026
• Gambas flambées 
• Carré d’agneau, gnocchis
• Fromages
• Crème brulée

Jeudi 29/01/2026
• Samoussa 
• Tajine de poulet, semoule 
• Fromages
• Tarte aux abricots

Jeudi 5/02/2026
• Soupe de poissons
• Risotto crevettes 
• Fromages
• Macaron

Jeudi 12/02/2026
• Saint jacques 
• Escalope de veau à la crème, 
pommes pont-neuf.
• Fromages
• Milles feuilles 

Jeudi 19/02/2026
• Soirée Anglaise

Jeudi 12/03/2026
• Poireaux vinaigrette
• Thon, carottes 
• Fromages
• Framboisier

Jeudi 19/03/2026
• Foie gras.
• Magret à l’orange, écrasé de 
pommes de terre
• Profiterole

Jeudi 2/04/2026
CCF TERMINALE



Centre de formation hôtelier - Campus La Salle Saint Christophe
2192 route de Saint Christophe - 32140 Masseube

Tél. : 05 62 66 98 20 - www.campuslasallesaintchristophe.fr

« Puissions nous grâce à notre 
restaurant pédagogique appor-
ter convivialité, joie de vivre et 
partage d’agréables moments, 
pleins d’odeurs suaves et de sa-
veurs délicates. »

Menu gastronomique ou formule 
brasserie, le Restaurant des 
Jeunes Talents met en lumière 
le savoir-faire des jeunes 
apprentis.

Un seul objectif : pratiquer 
pour apprendre, maîtriser les 
techniques et les fondamentaux 
pour développer son propre 
talent.

Réservation avant le lundi midi 
au 05 62 66 98 20.


