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Dîners Campus

lundi 03 novembre mardi 04 novembremercredi 05 novembrejeudi 06 novembrevendredi 07 novembresamedi 08 novembredimanche 09 novembre
BUFFET D'ENTRÉES 

CUISSE DE POULET 
AUX HERBES

sauce 
bolognaise chipolatas

OEUFS DURS 
GRATINES 
BECHAMEL

WINGS AMATRICIANA

FILET DE MERLU 
SAUCE A 

L'ECHALOTE

sauce crevette steak vege 
sauce tomate

boul, boeuf 
sauce tomate hot dog POISSON PANÉ 

SAUCE TARTARE SAUCE SAUMON

purée penne LENTILLES semoule GNOCCHI ROMANESCO

carottes 
glacées

julienne de 
légumes

POELEE 
champi/caro/HV

blettes 
braisées frites brunoise de 

legume gratinée spaghetti + rapé

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Dîners Campus

lundi 10 novembre mardi 11 novembre mercredi 12 novembre jeudi 13 novembre vendredi 14 novembresamedi 15 novembredimanche 16 novembre
BUFFET D'ENTRÉES 

crepe jambon 
fromage carbonara tomates farcies colombo de porc burrito chili sin carne OSSO BUCCO

lasagnes 
saumon

sauce fruits de 
mer

filet de lieu 
sauce 

hollandaise

FILET DE colin 
MSC SAUCE AUX 

AGRUMES

chili con carne OMELETTE AUX 
fines herbes

pates (coudes) riz pilaf SEMOULE frites - carottes 
sautées

duo de haricots potiron roti - poelee 
broco/champi/c

aro

- riz rosti

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Dîners Campus

lundi 17 novembre mardi 18 novembre mercredi 19 novembre jeudi 20 novembre vendredi 21 novembresamedi 22 novembredimanche 23 novembre
BUFFET D'ENTRÉES 

VIENNOISE DINDE rougail 
saucisse

croissant au 
jambon

merlu à LA 
PROVENÇALE PIZZA nuggets de 

poisson

pasta party            
sauce 

champignons
TARTE au 

camembert MAC AND CHEESE gratin de 
poisson gratin parisien sauté de poulet 

curry bolognaise

julienne de 
légumes penne rapé lect PURÉE gratinée coquillettes SALADE VERTE pomme vapeur tagliatelles + 

rappé

LENTILLES CHOU FLEUR AU 
CURRY CAROTTES vichy juliennes de 

légumes 
carottes aux 

oignons
buffet de desserts 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Dîners Campus

lundi 24 novembre mardi 25 novembremercredi 26 novembre jeudi 27 novembre vendredi 28 novembresamedi 29 novembredimanche 30 novembre

BUFFET D'ENTRÉES 

croque 
monsieur amatriciana

boulettes de 
veau sauce 

champignons 
estragon

sauté de poulet 
tandoori

Buffet remise 
des diplomes

saumon à 
l'aneth

cervelas 
savoyard

tortilla végé sauce saumon blanquette de 
poisson

paupiette 
saumon curry 

coco

blanquette de 
dinde

crepe 
champignons

petits pois macaroni blé printanier semoule aux 
raisins RIZ brocolis

brunoise de 
légumes

haricots verts à 
l'ail

julienne de 
légumes au soja 

NAVETS / 
brunoise GLACÉS

coquillettes au 
fromage

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Dîners Campus

lundi 01 décembre mardi 02 décembremercredi 03 décembrejeudi 04 décembrevendredi 05 décembresamedi 06 décembredimanche 07 décembre

BUFFET D'ENTRÉES 

lasagnes aux 
légumes

BLANQUETTE DE 
POISSON à la 

normande

emmincé végé 
paprika tomate tartiflette KEBAB Noel des IP COLIN SAUCE 

echalotte

raviolis sauce poulet 
curry PORC au caramel tarte aux 

champignons SALADE, TOMATE AIGUILLETTE DE 
POULET SAUCE 

moutarde
epinard EN 

GRATIN riz creole SAUCE BLANCHE poelle 
campagnade

haricots beurre penne JULIENNE DE 
LÉGUMES

carottes et 
panais rotis FRITES

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Dîners Campus

lundi 08 décembre mardi 09 décembremercredi 10 décembre jeudi 11 décembre vendredi 12 décembre samedi 13 décembredimanche 14 décembre

BUFFET D'ENTRÉES 

CUISSE DE POULET 
AUX HERBES

sauce 
bolognaise

viennoise de 
dinde

OEUFS DURS 
GRATINES 
BECHAMEL

fishburger cordon bleu AMATRICIANA

FILET DE MERLU 
SAUCE A 

L'ECHALOTE

sauce crevette steak vege 
sauce tomate

BOULETTES DE 
BOEUF SAUCE 

TOMATE

cheeseburger 
maison

brochette de 
poisson pané SAUCE SAUMON

RIZ SAUCE TOMATE penne rapé lect LENTILLES boulgour riz pilaf ROMANESCO

carottes 
glacées

POELEE 
champi/caro/HV

julienne de 
légumes

blettes 
braisées frites poelee de 

légumes COQUILETTES

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Dîners Campus

lundi 15 décembre mardi 16 décembre mercredi 17 décembre jeudi 18 décembre

BUFFET D'ENTRÉES 

carbonarra noel tomates farcies noel

lasagnes 
saumon

filet de lieu 
sauce 

hollandaise
brocolis riz pilaf

pates (coudes)             
+ rapé lect -

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


