
Dîners Campus

lundi 20 avril mardi 21 avril mercredi 22 avril jeudi 23 avril vendredi 24 avril samedi 25 avril dimanche 26 avril
BUFFET D'ENTRÉES 

steak  haché 
VEAU sauce aux 

oignons

sauce 
bolognaise chipolatas

OEUFS DURS 
GRATINES 
BECHAMEL

hot dog WINGS nuggets végé

cordon bleu végé sauce crevette tarte 
champignon

boulettes boeuf 
sauce tomate

New yorkais,
végé ou sans 

porc

POISSON PANÉ 
SAUCE TARTARE

escalope de 
porc sauce 

curry
SEMOULE penne LENTILLES blé GNOCCHI ROMANESCO

haricots beurre julienne de 
légumes

carottes 
glacées

blettes 
braisées frites brunoise de 

legume gratinée
macaroni 
gratinés

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Dîners Campus

lundi 27 avril mardi 28 avril mercredi 29 avril jeudi 30 avril vendredi 01 mai samedi 02 mai dimanche 03 mai
BUFFET D'ENTRÉES 

crepe jambon 
fromage carbonara tomates farcies colombo de porc chickenburger moussaka

BOULETTES DE 
VEAU SAUCE 

MARENGO
lasagnes 

saumon
sauce fruits de 

mer
tarte aux 
poireaux

FILET DE colin 
MSC SAUCE AUX 

AGRUMES

veggieburger moussaka vege hoki sauce 
ciboulette

pates (coudes) riz pilaf SEMOULE AU 
BEURRE frites carottes 

sautées
poelee hv-car- 

champi

duo de haricots poireaux - chou fleur 
sauté - purée riz

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Dîners Campus

lundi 04 mai mardi 05 mai mercredi 06 mai jeudi 07 mai vendredi 08 mai samedi 09 mai dimanche 10 mai
BUFFET D'ENTRÉES 

CORDON BLEU gratin parisien rougail 
saucisse

lasagnes aux 
légumes pizza au choix viennoise tarte 

champignons

cordon bleu 
vegé MAC AND CHEESE gratin de 

poisson
croissant au 

jambon frites gratin parisien

CAROTTES À L'AIL coquillettes 
rapé lect riz creole

poelée brocolis 
carottes 

chamignons
brocolis

haricots rouges CHOU FLEUR AU 
CURRY

HARICOTS VERTS A 
L'AIL purée juliennes de 

légumes 
buffet de desserts 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Dîners Campus

lundi 11 mai mardi 12 mai mercredi 13 mai jeudi 14 mai vendredi 15 mai samedi 16 mai dimanche 17 mai

BUFFET D'ENTRÉES 

croque 
monsieur amatriciana amatriciana saumon à 

l'aneth KEBAB

tortilla végé sauce saumon sauce saumon nuggets de 
poulet falafels

gratin 
d'épinards macaroni macaroni RIZ frites

crumble de 
légumes

brocolis creme 
mozzarella

crumble  de 
legumes SAUCE BLANCHE

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Dîners Campus

lundi 18 mai mardi 19 mai mercredi 20 mai jeudi 21 mai vendredi 22 mai samedi 23 mai dimanche 24 mai

BUFFET D'ENTRÉES 

TORTELLINI 
RICOTTA EPINARD

BLANQUETTE DE 
POISSON à la 

normande
fete cordon bleu 

vege burrito tarte au poireau falafel

raviolis sauce poulet 
curry des cordon bleu 

vege SALADE, TOMATE nuggets de 
volaille

jambon braisé 
sauce madere

epinard EN 
GRATIN élèves purée burrito vege macaronis blé

CAROTTES AUX 
OIGNONS COUDES bletttes 

sautées FRITES julienne de 
legumes

CHOU FLEUR 
SAUTÉ

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Dîners Campus

lundi 25 mai mardi 26 mai mercredi 27 mai jeudi 28 mai vendredi 29 mai samedi 30 mai dimanche 31 mai lundi 01 juin

BUFFET D'ENTRÉES BUFFET D'ENTRÉES 
steak  haché 

VEAU sauce aux 
oignons

sauce 
bolognaise chipolatas

oeufs dur 
gratinés 
bechamel hot dog 

cordon bleu nuggets végé crepe jambon 
fromage

cordon bleu 
végé sauce crevette tarte 

champignon
boulettes boeuf 

sauce tomate New yorkais,
végé ou sans 

porc

tarte au thon saucisse lasagnes 
saumon

SEMOULE penne LENTILLES riz  pilaf ratatouille ROMANESCO duo de haricots

haricots beurre julienne de 
légumes

carottes 
glacées

blettes 
braisées frites potatoes purée pdt

buffet de desserts buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Dîners Campus

VEGETARIEN

lundi 01 juin mardi 02 juin mercredi 03 juin jeudi 04 juin vendredi 05 juin

BUFFET D'ENTRÉES 

carbonara tomates farcies PAUPIETTE DE DINDE 
SAUCE TOMATE

sauce fruits de 
mer

tarte aux 
poireaux

FILET DE colin MSC 
SAUCE AUX AGRUMES

carottes 
sautées

SEMOULE AU 
BEURRE FARFALLES

pates (coudes) - chou fleur sauté

buffet de desserts 
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


